irbelstube

RESTAURANT & FERIENWOHNUNGEN

Tafelspitzbriihe 8 6,50 €
mit Leberknoddel und Gemise

Kartoffel-Steinpilzsuppe 7,20 €
mit Truffelol

Sirbenstuben (Reindl

Gerauchertes Makrelenfilet® 8,00 €

mit Sahnemeerrettich und Kartoffelrosti

Gebackene Almkaseballchen 6,50 €
mit Mango-Curry Dip

Gebratene Knoblauchchampignons 6,50 €

mit Sauerrahm

Kaspressknodl und Waldpilze 7,00 €

mariniert mit Kerndl und Birnenessig

Bus der kalren Kiiche

Kleiner gemischter Salat 5,50 €
Grol3er gemischter Salat 9,50 €
Wintersalat in Hausdressing 16,00 €

mit gebackenem Maishendl, Kartoffelspalten und Mango-Curry Dip

Marktsalat in Balsamicodressing 13,50 €

mit gebackenen Riesenchampignons und Triffeldip

Informationen zu Zusatzstoffen finden Sie auf der letzten Seite. Eine Liste mit Allergenhinweisen liegt im
Restaurant aus. Wir geben auch gern telefonisch Auskunft tGber Allergene.
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@‘hfo’/f
Zirbelstubenburger 1238 17,50 €

mit AlImochsenhackfleisch, Speck hausgemachter Buttermilchbrioche,
Karamellisierten Zwiebeln, altem Cheddar, Tomate und Waffelkartoffeln

Rinderschmorbraten vom Tiroler Almochsen 18,00 €

in PortweinsoRe mit Kartoffelknddel und Blaukraut

Breznschnitzel vom Bayrischem Strohschwein 18,00 €

mit hausgemachten Spinatspatzle und Preiselbeersolle

Almox Jagerbraten aus dem Burgermeisterstick 21,00 €

in SteinpilzsofRe mit Kasespatzle, Rostzwiebeln und gemischtem Salat

Original Wiener Schnitzel aus der Kalbshufte 25,00 €

mit Bratkartoffeln, gemischtem Salat und hausgemachten Preiselbeeren

Tafelspitz vom Steierischen Premiumkalb?® 22,50 €

in MeerrettichsolRe mit glaciertem Gemise und Petersilienkartoffeln

Wild

Hirschroulade '-3° 24,50 €
mit Speck, Champignons und Preiselbeeren gefillt in Wildrahmsol3e,

dazu Kartoffelplree und Blaukraut

Cordon Bleu vom Tiroler Hirschen'.3.8 22.00 €

mit Sddtiroler Schinken und Camembert geflllt mit Spinatspatzle und Preiselbeersole

Schaschlik Spiel3 vom Tachinger Reh 26,00 €

mit Waldkrautern und Honig karamellisiert, dazu Steinpilzaioli, Sikartoffelpommes
und Grillgemuse

Zwiebelrostbraten vom Tiroler Berghirsch? (220g) 28,00 €

mit Balsamico zwiebeln, Ratatouillegemise und Kartoffelpiree

Informationen zu Zusatzstoffen finden Sie auf der letzten Seite. Eine Liste mit Allergenhinweisen liegt im
Restaurant aus. Wir geben auch gern telefonisch Auskunft tGber Allergene.
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Alpenlachsfilet aus dem Kaiserbachtal?

in FlusskrebssofRe mit Ratatouillegemiise und Erbsenpliree

25,00 €
Pagotarisches
Riesenchampignons gebacken 16,50 €
mit Pommes frites und Truffeldip
Kasespatzle 14,50 €
mit AlImkase, Rostzwiebeln und gemischtem Salat
Susskartoffelknodl 13 19,50 €
mit Olivenpesto, ZiegenkasesolRe und Ratatouillegemise
CSftr unsere Kleinen (Qiiste

Schnitzel ,Wiener Art“ mit Pommes 7,50 €
Spatzle mit SolRe 3,00 €
Kasespatzle mit Rostzwiebeln 5,00 €
Portion Pommes 3,50 €
Chicken Nuggets mit Pommes 6,50 €
Hamburger mit Pommes 7,50 €

Informationen zu Zusatzstoffen finden Sie auf der letzten Seite. Eine Liste mit Allergenhinweisen liegt im
Restaurant aus. Wir geben auch gern telefonisch Auskunft tGber Allergene.
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Nachspeiseon

Unsere Nachspeisen bereiten wir mit Berchtesgadener Bergbauernmilch und -sahne zu.

Hausgemachte Schokoladentarte 2 7,80 €
mit Zirbenlikor, Vanilleeis und Sahne

Apfelkicherl mit Zimtzucker, Vanilleeis und Sahne? 7,90 €
Kaiserschmarrn 2 12,80 €

mit Amaretto karamellisiert mit hausgemachtem Apfelkompott und Vanilleeis

Ofenfrischer Eierlikérpfannkuchen 2 8,90 €
mit Heidelbeeren

Portion Sahne 0,60 €
Eis 2 pro Kugel 1,80 €

Vanille, Schoko, Erdbeere

Informationen zu Zusatzstoffen finden Sie auf der letzten Seite. Eine Liste mit Allergenhinweisen liegt im

Restaurant aus. Wir geben auch gern telefonisch Auskunft tGber Allergene.



